% ENTREES
o + Tartare aux deux saumons, canapés de légumes croquants

) Terrine de foie gras de canard mi-cuit, fait maison
L E U R O P E Foie gras de canard poélé (maximum 50 personnes)
HOTEL™ RESTAURANT Gravelax de saumon, betteraves en texture
Tataki de thon rouge, salade d’herbes, vinaigrette au sésame
M E N U S POISSONS
GASTRONGOMI Q U E S Daurade Royale a 'unilatérale, velouté crémeux aux moules de

Bouchots
Pavé de Bar roti, risotto de crustacés
Poélée de Saint Jacques, rougail, sauce Riesling au piment

d’Espelette
+ Duo de Crevettes et Gambas, sauce aigre douce

FORMUTLES + Aiguillettes de Sandre roties, sauce homardine
4pIats SORBETS
. Pamplemousse Vodka
a 6500 €/ personne Citron Marc de Gewurztraminer
Une entrée, un poisson ou une viande, fromage et un dessert au choix. Péche crémant d’Alsace
50 cl deau et un café Mirabelle arrosé
Pomme verte Vodka
6 plats
a 89,00 € / personne VIANDES
Une entrée, un poisson, un sorbet, une viande, fromage et un dessert au choix. Filet de 'Empereur fagon Curnonsky
50 ¢l deau et un café +  Supréme de volaille jaune d’Alsace farci aux girolles

Filet de boeuf farci aux cepes, creme douce
Piece de veau farci a la tapenade et tomates confites

é? FROMAGES

«  Buffet de fromages (supplément de 3,00€ par personne)
BOISSONS *  Brie de Meaux en mille feuilles de mascarpone aux noix
Assiette de trois fromage affinés

Forfait 2 verres de vins 11,00 € DESSERTS

Forfait 3 verres de vins 15,00 € Déclinaison de macarons (glacé, chocolat, fruits)
Dacquoise pistache, creme pralinée, framboise
Surprise glacée aux deux saveurs (a composer par vos soins)
Composition de fruits et sorbets de saison
15 Route de Neuf-Brisach - 68180 Horbourg-Wihr Poire confite, bague de nougatine, créme glacée d’Isigny

Tél: 03 89 20 54 00 Biscuit chocolat, tartare de mangue ananas, sorbet passion
www.hotel-europe-colmar.com / Instagram : hoteleuropecolmar




