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Nos Entrées Froides

Tarrine de Conard aus Fistaches
Pité en Croite Moison
Salade d'Avacats ot Cravetiss
Terrine de Pot au Feu, Créme au Raifor
Salade de Tomates ot Mozzarella
Crudités Varides
Carpaccio de Bosuf aux Copeaux de Parmesan
Rillettes de Saumeon
Salade de Jowes de Porc aux Lentilles Vertes du Puy
Pressé de Saumon, Salode Croquants
Rillettes de Lapin oux Chataignes
Hure de Saumon
Solode de Thon ou Sésame et Huile de Soja

Pissaladigre au Bacon et Emmental

Nos Enfrées Chaudes

Cassolette de Coquillages oux Herbes Aramatiques
Croustillant de Munster, Masclun de Salades
Raviclis Farcis @ la Ricatta, Roquate et Jus de Volaille
Salade Malée de Chévre Pané aux Graines de Sésame
Potage da Lagumes du Moment
Bouchés ala Reine
Brochette de Boudin Anfillais aux Pommes
Salade de Maogret Grillé et Ananos aux Epices
Bovillon de Pot au Feu Quanslle de Foiz
Valowté de Choux Fleur Mouilletas av Jamben de Parme
Brondade ds Morus, Capres Piquillos ot Salodes
Tarte Fine de Sauman
Crovstade de Poissons
Torte a|'Cignen

Civiche Larraine

MEMAER OF

WDRLDHDTELS} -

FIRST CLASS COLLECTION




Fil! de Merlon Meuniére

Filet de Sandre aux Paivrons Doux
Sauman Grills, Sauce Béarnaise

Ballottine de Saumen en Feuills de Choux

Aile de Raie a la Grenoblsise

Filet de Rascasse &1 Marniére da Coquillages
Effiloché de Cabillaud et ses Légumes en Bouillon Safrané
Filet d& Carrelet Sauce Bonne-Famme

Beeuf Gros Sal, Crudités
Filat Mignon de Parc en Croiite, Sauce Estragen
Magret de Canord, Sauce Aigre Douce Taboulé

Emiincé st Filat Mignon de Porc a la Moutarde Paglée de Rathe
et Branche de Célari

Supréme de Pinlade aux Champignons
Emincé de Yolaille au Curry
Choucroute
Pavé de Veou aux Champignons
Tajine d*Agneau aux Epices
Gibelotte de Lapin au Romarin
Cuisze de Lopin aux Clives et Citron
Mignon de Pore au Tandoori et Ananas
Supréme de Pintade Farc aux Clives
Gigot d'Agneav av Remarin
Sauté de Yeau a la Moutarde et é la Connelle Polenta au Parmesan
Supréme de Volaille au Curry ot Moix de Cajou
Epoule d*Agneau Confite
Demi Coquelet Roti o la Fleur de Thym
Blanguette de Yeauw o I'Ancisnne
Poulet Fermier au Rizsling

Rogoit de Sotl“y-loisse ovec Chompignons

VI RESIEREY

Tarte aux Fruits de Saisen
Savarin au Khum

Tarte au Citron Meringués

Salade de Fruits Frais
Créme Brillés au Café ou Vanille
Assiette de Sorbets, Tuile oux Amandes
Profiterales Vanille, Sovece Chocalat
Tarte au Fromage Blanc
Mousse aux Deux Chocolats
HAssiette de Deux Fromages
Tiraimisu
Délica Glacé Fraise et Moix de Coco
Bavarais Poire Caramal
Tarche aux Marrans {en hiver uniquement)

Sablé Ananas aux Epices
CEufs a lo Meige
Religieuse ou Café

Paris Brest

Pomme Granny Granitées

Kougelhopf Glacé
Charlote Glacée Passion Mangue




