& Menu du jour: 26.50 €
(Choix de Deux Entrées, Deux Plats et Deux degserts
Midi et soir du Lundi au Vendredi

& Platdujour:15.00 €

Menus servis uniquement le midi du Lundi au Vendred

Menu a 13.00 €

Potage
& 5
Spaghettis Bolognaise
Viande Bio
Salade Verte
& 5
Coupe Danemark

Menu a 15.00 €

Potage
Ou
Assiette de Crudités
&> 6
Soufflé au Fromage
Salade Verte
Ou
Gratin de Cervelas,
Sauce Tomate Epicée
&> 6
Péche Melba

HOTEL LEUROPE****

> o6

RESTAURANT
“AUX PLAISIRS DU TERROIR”

Nouvelle Carte a partir du mardi 10 mars 2009

Hotel I'Europe****
15 route de Neuf-Brisach
F-68180 HORBOURG-WIHR/COLMAR

WDRLDHGTELEQ}
Tel : 03.89.20.54.00

Fax : 03.89.41.27.50
www.hotel-europe-colmar.com

reservation@hotel-europe-colmar.fr
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Le Réveil de Vos Papilles

Entrées

Potage du Jour 10.00 €
Croustillant de Saumon et Poireaux, Emulsion auyCetra I'Estragon 13.00 €
Serpentin de Magret de Canard et Foie gras aux Rgmm

Salade d'Herbes Potageres 15.00 €
Millefeuille de Tomate et Mozzarella au Basilic,

Créme Acidulée au Saumon Fumé 12.00 €
Etuvée de Lentilles Vertes du Puy a I'Huile de Gharet

Rosace Tiede de Saucisse de Morteau 00 E3.
Poissons

Saumon Sauté au Beurre de Soja et aux Grainessden8é 15.00 €
Blanquette de Lotte aux Moules de Bouchot et aurl@&s 25.00 €
Filet de Daurade Royale aux Senteurs d’Anis Vert et

Fenouil Caramélisé & la Cassonade 022.0
Gratin de Fruits de Mer 18.00 €
Dos de Cabillaud Poché et Mijoté de Légumes aurdspilu Couscous 23.00€
Risotto aux Légumes Verts et Crevettes, Confit dmates Cerises

au Piment d’Espelette 16.00 €
Les Viandes
& Carré d'’Agneau R6ti au Praliné de Girolles P50
& Choux Vert Frisé Farci aux Cuisses de Canard Gemnfit

Compotée au Jus 20.00 €
& Tagine d’Agneau aux Citrons Confits et a la Coriand 19.00 €
& Minute de Boeuf Bio au porto et Penne Rigate a éarerd’Echalotes 22.00 €
& Picatta de Mignon de Porc, Riz Pilaf aux Tomatessgés et

Jus a I'Estragon 20.00 €
L’Incontournable de I'HG6tel 'Europe
&La Montgolfiere de Homard 30.00 €

Les Plats du Terroir

Les Entrées

& Paté en Crolte Maison et ses Crudités 15.00 €
& Saumon Fumé par nos Soins et ses Toasts 16.00 €
& Salade Alsacienne (Cervelas, Gruyére) 10.00 €
& Douzaine d’Escargots a I'Alsacienne 13.00 €
Les Plats
& Choucroute Bio de Tradition Alsacienne 20.00 €
& Steak Tartare Bio, Sauce Américaine 16.00 €
& Bouchée a la Reine a I'’Ancienne, Tagliatelles aurBe 15.00 €
& Faux Filet de Beeuf Sauce au poivre, Pommes fritSakade Verte 23.00 €
& Emincé de Foie de Veau 17.00 €
& Emincé de Mignon de Porc a la Moutarde 15.00 €
& Pot au Feu, Crudités, Pommes Sautées 15.00 €
La formule Végétarienne
&=Bibelaskaas, Pommes de Terre Sautées, Munsteget @ de Mai 13.50 €
Les Fromages
&Plateau de Fromages Affinés de France 9.50 €
Les Desserts
Tarte du jour 7.50 €
Moelleux aux Chocolat 7.50 €
Verrine Glacée aux Deux Saveurs : Myrtille et Poire 7.50 €

PYYPYIYTRXYTY

Déclinaison de Coco et Mangue déglacée a la Framlsison Sorbet 7.50 €
Tiramisu aux Amarena et ses Brisures de Spéculos 7.50 €
Créme Brulée, ardbme du jour selon l'inspiratiomdére Chef Patissier 7.50 €
Fruits Rouges Infusés aux Coquelicots. 750 €
Coupe Glace ou Sorbet, arébme au Choix 750 €



